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C A F É

CAFÉ DEL OLLA (Refill)

ESPRESSO DOBLE

ESPRESSO AMERICANO

CAPUCCINO

FRAPUCCINO

LATTE

S M O O T H I E S

FRUTOS ROJOS

J U G O S

$55

$65

$45

B E B I D A S

FRESA, ZARZAMORA, ARANDANO Y FRAMBUESA

PLÁTANO

FRESA

GRANIZADO DE MANGO

AGUACATE 
PLÁTANO, COCOA Y AGUACATE

ZANAHORIA

NARANJA

VERDE

COMBINADO

O T R O S

CHAI VAINILLA

TARO LATTE

CHOCOLATE CALIENTE

MATCHA LATTE

SABOR EXTRA:

CARAMELO/ VAINILLA FRANCESA / CREMA IRLANDESA/ AJONJOLI

$30

$30

$40

$55

$45

$12

HAZLO FRÍO + $5.00 / FRAPPE + $8.00

HAZLO FRÍO + $5.00 / FRAPPE + $8.00

$85

$75

$65

$60

GRANIZADO DE GUAYABA ROSA 

$55

$55

$75

$75

$75

$55

$65

$55



T É S

TÉ VÉRDE

TÉ NEGRO

T I S A N A S

LITCHI CON PÉTALOS DE ROSA

O T R O S

$55

$45

B E B I D A S

FRESA, MENTA Y JENGIBRE

FRUTOS DEL BOSQUE

FRUTOS DORADOS

REFRESCO

KOMBUCHITA

LECHUGUILLA

AGUA DE COCO

L E C H E S  Y  E X T R A S

SHOT DE ESPRESSO $12

SHOT DE JARABE $12

LECHE DESLACTOSADA $8

PERLAS EXPLOSIVAS $12

R E F R E S C A N T E S

FRESCO DE MARACUYA
MARACUYA, NARANJA, HIERBABUENA Y LIMÓN

FRESCO DE LITCHI
LITCHI, NARANJA, ROMERO Y LIMÓN

FRESCO DE GUAYABA ROJA
GUAYABA ROJA, FRAMBUESA, ALBAHACA Y LIMÓN

FRESCO DE MANGO
MANGO, NARANJA, CÚRCUMA Y HIERBABUENA

FRESCO DE FRESA
FRESA, AGUA DE COCO, HIERBABUENA Y LIMÓN

LECHE DE ALMENDRA $12

LECHE DE COCO $12

JELLY DE COCO $12
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HAZLO FRÍO + $5.00 

ARÁNDANO, COCO Y KIWI

HAZLO FRÍO + $5.00 

$60

CONVIERTELO EN REFRESCANTE + $22.00

MARACUYA/ MANGO/ LITCHI

$65

$60

$60

$60

$48



B O W L S

AVENA
avena con chia y arándano, frutos rojos y

coco tostado, hidratada en leche endulzada

con miel de abeja. 

$85

YOGURT
yogurt griego, higo, pera y zarzamora,

endulzado con miel de abeja y granola.

$85

FRUTA
fruta de temporada acompañada de granola y

miel de abeja.

$75

O M E L E T T E S

CANADIENSE
omelette de huevo, lomo canadiense y queso

gratinado, acompañado de papas gundo y

frijoles negros fritos.

$95

CLARAS
omelette de claras relleno de mix de

vegetales (calabaza, portobello y morrón),

acompañado de aguacate, queso panela,

frijoles negros fritos y ensalada de la casa.

$85

S A N D W I C H E S  Y  B A G U E T T E S

SANDWICH CANADIENSE
lomo canadiense, huevo estrellado, tocino,

jamón serrano y queso gratinado.

$160

SANDWICH VEGGIE
mix de vegetales (portobello, calabaza y

morrón) queso brie, alioli de rábano en pan

de hogaza.

$115
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M O L L E T E S

SANDWICH SELVA NEGRA
selva negra, arúgula, pera caramelizada, panela

fresca y alioli de rábano en pan de hogaza.

$135

SANDWICH SERRANO
jamón serrano, higo, coulis de frutos rojos,

espinaca y queso brie en pan brioche.

$145

SALADOS
FRIJOLES NEGROS FRITOS CON QUESO

GRATINADO, ACOMPAÑADOS DE SALSA MEXICANA
$55

2 PIEZAS CH

D U L C E S

PAN FRANCÉS
PAN BRIOCHE, BAÑADO EN UNA MAZCLA DE

FRANCÉS, ACOMPAÑADO DE QUESO COTTAGE, HIGOS

Y COULIS DE FRUTOS ROJOS

$125

TOAST DULCE
TOAST DE MASA MADRE CRUJIENTE, QUESO COTTAGE,

COMPOTA DE DURAZNO  Y NUEZ CARAMELIZADA

$125
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TOAST DE REQUESÓN
TOAST DE MASA MADRE CRUJIENTE CON REQUESÓN,

MIEL DE ABEJA, NUEZ CARAMELIZADA Y GRANOLA

$95

todos se acompañan con papas gundo.



todos se acompañan con ensalada de la casa

C H I L A Q U I L E S

ROJOS

T O A S T

SALMÓN

TOTOPO CRUJIENTE CON SALSA DE JITOMATE Y

UNA MEZCLA DE SECOS

TODOS SE ACOMPAÑAN CON AGUACATE, CEBOLLA CAMBRAY 

 ENCURTIDA, QUESO FRESCO Y FRIJOLES NEGROS FRITOS.

$172

$80

$80

TATEMADOS
TOTOPO CRUJIENTE CON SALSA DE TOMATILLO

TATEMADO Y JALAPEÑO, AGUACATE Y FRIJOLES

NEGROS.

QUESO
TOTOPO CRUJIENTE CON SALSA DE QUESOS,

TOCINO Y PARMESANO RALLADO.

BLANCOS
TOTOPO CRUJIENTE CON SALSA CREMOSA DE

REQUESÓN, INFUSIONADO CON CHILE SERRANO Y

CHILE GUERO.

$115

$90

pan de masa madre crujiente, queso

crema, alcaparra y salmón ahumado, 

HUEVO $90

pan de masa madre crujiente, huevo

revuelto, tocino, jitomate cherry, queso

parmesano y alioli de rábano.

AGUACATE $95

pan de masa madre crujiente, puré de

aguacate, huevo pochado, queso

panela, serrano y albahacca
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CHIPOTLE 
TOTOPO CRUJIENTE CON SALSA CREMOSA DE

CHIPOTLE Y MEZCLA DE CHILES SECOS.

$90



E N S A L A D A S

VERDE

C A Z U E L A S

PANELA 

mezcla de arúgula y espinaca, queso de cabra,

pera, jitomate cherry y ajonjoli blanco,

aderezada con vinagreta mostaza miel.

$120

$85

FRUTOS
espinaca, queso de cabra, fresa, zarzamora,

frambuesa y nuez caramelizada, aderezada con

vinagreta mostaza miel.

$95

panela asada bañada en salsa verde

tatemada, nopal cebolla encurtida y

frijoles negros.

CHILORIO $125

chilorio, aguacate, cebolla encurtida,

chile toreado, frijoles negros y

tortillas de harina

MACHACA $145

machaca a la mexicana, huevo

estrellado, frijoles negros y

tortillas de harina


